A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun
Semaine du 24 au 28 avril 2017
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. MARDI Animation
Tomates mozzarella &8
Melon i AN 7 Pomelos
R , Mortadelle '
Salade du chef a la féta _ 2N Duo concombre
Eufs durs mimosa tomates
R Salade coleslaw
R6ti de porc dans son Pasteque Jambon cru
o P (Eufs durs sauce
Jus <« cocktail
Nuggets de poulet ) . . (7
Omelette - gg - p Tartlne de Cheddar Pae”a mailson oo
Filet de poisson au fondu Boulettes d’agneau a
: (Tn
, citron &
Pommes sautees la tomate
Ratatouille Site fermé Fish and chps (frites)
Pates Boulettes de boeuf Riz
. . Epinards Salisbur
Petits suisses P y Courgettes
Edam _
Kiri Yaourt nature Frites Yaourt aromatisé
Coulommiers Petits pois a I’anglaise [St Nectaire
Boursin
Tarte normande Samos
i i Fromage blanc
Poires au sirop _
Fruit Chou vanille Cheddar Gaufre
Compote de pomma Emmental Salade de fI‘UItS
X N & -
R, o0 | | Apple pie
WS e - »_|Crumble aux fruits
Sk B . TR, iA%olges 2
; I?uddm_g;ggmme—
=X R
g;y Préparation élaborée par le Chef
@‘ - Viande bovine frangaise
\,
A B Produit issu de 'Agriculture biologique
2 Produit issu d’une production locale située a
é moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)
@ Toutes les crudités proposées en hors
d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de
produits frais bruts de saison
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Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé




