A table !

Ecole Privée SAINTE SUZANNE - Orsay

Semaine du 24 au 28 avril 2017

JEUDI
LUNDI MERCREDI

MARD| VENDREDI

Avocat vinaigrette

Céleri rémoulade _
Cceurs de palmier en

Radis croqg’au sel salade Pastéque
Concombres sauce Melon jaune
bulgare
ns: I ver X
ROti de boeuf sauce Salade ve te au ) ;
_ - crodtons Boulettes d’agneau a
poivre - Iorientale Blanquette de la mer
Lentilles Semoule )
Carottes Vichy Légumes couscous | Riz aux petits Iégumes

Emincé de volaill'e aux _
champignons Site fermeé

Pommes au four
Fromage ou Petits .
ge Tomates réties Fromage ou_Yaourt aux | Fromage ou Fromage
suisses fruits blanc

. . Tomme blanche ou
Madeleines ou Fruit . : A
Yaourt Clafoutis aux cerises | . t-e ou Fruit B

ou Fruit

Entremet chocolat ou

Fruit &8 ‘ ‘7 | =

Préparation élaborée par le Chef
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@4 ™ Viande bovine frangaise

AB Produit issu de 'Agriculture biologique
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2 Produit issu d’une production locale située a

moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)

N: Toutes les crudités proposées en hors

d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de

produits frais bruts de saison
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Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé




